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Knabberstangen
 Zutaten ~ Zubereitung =
Schinkenstangen
Blatterteig nebeneinander liegend auftauen lassen
f/(ilch} verrihren
g:;:::effer,} wiirzen, Teigplatten diinn bestreichen

Blatterteig

Tomatenmark
Paprika
Oregano

Blatterteig

Ei }
Milch

Salz, Pfeffer

\
| ger. Kdse

Putenschinken

|

' jeweils auf 2 Teigplatten legen, eine zweite Platte
 darauf legen, fest andriicken, in 2 cm breite
Streifen schneiden, Schinkenstangen verdrehen

Paprikastangen
nebeneinander liegend auftauen lassen

' mischen, wiirzen, auf 2 Blatterteigplatten auf-
i streichen, die anderen Platten auflegen und gut
‘ festdriicken, mit Paprikapulver bestduben,
Teigplatten in ca. 1 cm breite Streifen schneiden,
Paprikastangen verdrehen

Kdsestangen
nebeneinander liegend auftauen lassen

verrihren

wirzen, Teigplatten jeweils diinn bestreichen, eine
zweite Platte darauf legen, fest andriicken, in 2 cm
breite Streifen schneiden, Stangen verdrehen
dariiber streuen

* Knabberstangen auf ein vorbereitetes Backblech
legen
* 10 Min. ruhen lassen

* bei 180 °C ca. 10 Min. backen




